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ГlРОВеРки качестВа питания общественноЙ комиссии [о контролю за организациеЙ и качеством питаниrI
обучаюшихся в МБОУ <Гореловская ООШ>

,IdaTa составления акта <24> сентября 20 24 г.

Время составлеция акта: 1 1_ч З0 мин
Основания проверки:

1. IIоложение об организачии горячего питания обуrающихся МБОУ <Гореловская ООШ> (утверяtдено
лрикtlзом Л98/1-0 от 08.02.2021 г.)

2. Положенl,tе об общественrrоrf комlтссии по коЕтролю за организацией и качеством питания обучающихся в

МуниЦtlпаЛьном бюджетцом общеобразовательном учреждении <Горе;lовская основная
общеобразовательная школа) (утверrкдено приказом Лq8-0 от 08.02.202l г.)

3. План работы об общественной комиссии по контролю за организацией и качеством tlитания обучающихся
МБОУ кГореLlовская ООШ> :нa202412025 учебный год.
ОбЩественноt'i коrииссиетi по контролю за организацлtей и качеством питания обучающихся в составе:
Предселателя комиссии: вшивкова Валентина Сергеевна
членов комиссии: Rольхина Напеж васильевна

IIРОВЕРЕНО:
1. Оборудовалае,инвеЕIЕ)ь, rrосудаи санитарное состояние шIкоJьной столовой.
2, Условия хранения продуктов и качество приготовлеЕия блюд для об)цающихся 1-4
классов

В ходе проверки установлоно:
1. Состояние горяtlегo и холодного водоснабжения - удовлетворитеJьное.
2. ОборудоваЕие, инвентарь и посуда:
- стодовая посуда имеется в достатоIшом количестве, без сколов и трещин;
- столовые шриборы (ложки, виJIки) без деформации, из нержавеющеЙ с"rаJIи.)

- обеденныiц зал оборудован столаN{и, стульями в достаточном количестве дJI;I IIитаЕия
обуrаrощихся;
-мебепь в столовоЙ имеет IIокрытие, шозвоJuIющее проводить их обрабожу с uрименением
моющих и дезинфищ{рующих средств;
- производствеЕЕые стоJIы, предназначенные ддrя обработки пищевьD( продуктов,
соответствуют требованиям Санпин;
- технологическое оборудованио, устаЕовленное в производственном Еомещении,
Еаходится в исправном состоянии;
- холодI4IIъное оборудование - исправно.
3. Санитарное состояние столовой - удовлетворительное.
4. Эстетическое и сашитарЕое состояЕие обеденного зала - удовлетворительнос.
5. Место дJuI мытья рук? жидкое мыло- в достаточном количестве, исправны.
6. Сроки реадизации скорспортящихся rrродуктов соблюдаются в соответствии с
СОПроВOДительными доч.I!fентаhtи. Пробы храIIятся в специ€}льном холодиJIьЕике, как
ПОлоЖено - Закрыты крьшками, В холодильном шкафу готоваJI продукция храЕится в
таре, упакована. Тара для сыпуIих прод}ктов, IIаходящихся в складеком
fiомещении тttкже закрыты крьiшками.
7. Технология rrриготовлеЕия бrпод соблюдается. Продукты свожие, согласно
ТРебованиям САНПИН. Температурньй режим в хоподиJIъниках поддерживttется-
8. Было цроведено контрольное взвеIIмвfilие lшеЕами комиссии порций. Они соответствовали
HopMilIvI.

9.При деryстацЕи гIриготовленIIьD( бrпод, комиссия отметилъ что вкусовые качества достатоtIно
Высоки. Щети ryтпают с удовопьствием. Количество 0тходов при улотреблении готовьD( блюд
детьми минимальньй, около 7Оlо.

10" ОрганизаIиrI IIит;шиII: у входа в столовую дежурньй rIrлTeJrь обращает вItимание Еа то, что
ГiереД еДоЙ ЕУжt{о мыть руки. .Щля мъrгья рук имеются раковиЕы с жидким мьшом. Сушат рlки rrри



rrомощи дв}х сушек. В обеденЕом заJIе для каждого класса накрываются отдепьные столы,

Результаты проверки rrозвоJu{ют сделать след}тошие выводы:
Пищеблок и столовая работают удовлетворительно. Щети питанием довольны.

член комиссии ь (Вшивкова В.С.)

член комиссии (Вольхина Н.В)


